
MENU CENA CAPODANNO 2026-27

Piccola entrée di benvenuto:mousse di ricotta artigianale, zucchine marinate e

crostini di pane nero valdostano

Carpaccio di salmone affumicato, emulsione di agrumi, 

insalatina invernale e granella di pistacchi

Risotto carnaroli ai funghi porcini con mirtilli

                                                  

          Arrosto di vitello con il suo fondo di cottura alle erbe di montagna   

  accompagnato da caponatina di melanzane in agrodolce                       

                                                  

                       Crema di Cogne, nocciole e Tegole valdostane

                                                      

Alla mezzanotte:

                             Panettone artigianale (Antico Forno Flamini)

       

                        EUR 100,00/persona (bevande escluse)

                       


